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	京都スペシャルティコーヒー豆専門店カフェタイム

おいしいコーヒーで生産地とお客様を幸せにするスペシャルティコーヒー豆専門店
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カフェタイムはスペシャルティコーヒー専門店です。

生産地へ赴き、生産者と向き合い、高品質なコーヒーを仕入れています。
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お知らせ

写真ギャラリーPhoto Gallery
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写真ギャラリー

インスタグラムInstagram
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            	                    [image: 【カップオブエクセレンス入賞常連農園のコーヒー豆を使用したドリップバッグ】  今回ご紹介するのは、当店人気No.1シングルオリジン、グァテマラエルソコッロ農園のコーヒー豆を使用したドリップバッグです。  プルーンやレーズンのような風味と長く続く甘さと余韻が感じられます。 飲み口はとてもすっきりしています。  エルソコッロ農園はカップオブエクセレンスという国際品評会で何度も入賞しており、2023年はゲイシャ種で４度目の優勝に輝きました。 グァテマラ最高峰の農園です。  淹れ方はカップにドリップバッグをのせて、お湯を何回かに分けて注ぐだけです。 とても簡単に美味しいコーヒーが淹れられます♪  お手軽に美味しいコーヒーを飲みたい方、自宅でお仕事される方、アウトドアで外に出かける時にコーヒーを飲みたい方におすすめです。  こちらのドリップバッグはオンラインショップからもご購入いただけます。]
        
    



    
        
            【アイスカフェラテ-Iced Cafe Latte】
寒
            	                    [image: 【アイスカフェラテ-Iced Cafe Latte】 寒い日々から急に暖かい日々に移り変わってきましたね💦 桜も咲き、Flavor  treeの2階のソファ席からは前で咲いている桜を見られます♪  暑い日が続いている時はアイスドリンクが美味しいですね！ そんな時にはぜひアイスカフェラテを飲んでみてください。 牛乳の上から濃厚なエスプレッソ注ぐというシンプルですが、美味しいドリンクです。 最初に飲む前、ぜひ1度香りを楽しんでいただいてからお召し上がりください。 淹れたてのエスプレッソを注ぐので、とても良い香りを感じられます。 味わいだけでなく、香りを楽しめる1杯です。  近くをお通りの際ぜひご利用ください。  ご来店お待ちしております。  本日も18時まで営業しています。 ※ラストオーダー17時]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 【2024年ニカラグア🇳🇮産地訪問②】  代表の糸井がニカラグア出張に行っていました。そのときの様子をいくつかにわけて投稿していきます。  1、2枚目の写真･･･農園の様子と山頂を遠くから撮った写真です。 山頂にはパナマのゲイシャ種を持ってきて、植えています。 寒いので、バナナを植えて霜などから守っています。  3枚目の写真･･･典型的なニカラグアの食事です。 小豆そっくりの豆はアンコのように炊いたり、米と炊いて食べます。赤飯そっくりです。フライドチーズは豆腐そっくりでした。さらに焼きバナナ、パッションフルーツ、グアバ、すいか、パパイヤなどの完熟フルーツも！ 彩りがあり、とても美味しい食事でした！]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 【農薬・化学肥料不使用のコーヒー】 インド🇮🇳 アラクバレー 《深煎り》  -味わいの特徴- ダークチョコレート・ドライフルーツ・クローブのようなスパイスを思わせるような風味とコクのある甘さ、しっかりとした飲み口が特徴的なコーヒーです。  深煎り好きにはたまらないコーヒーです♪  インド🇮🇳アラクバレーはオンラインショップでも販売しています。  @gajucoffee様にとても素敵な紹介をしていただきました！こちらの投稿だけでなく、他にもたくさん素敵な投稿をされていますのでぜひご覧ください♪  #Repost @gajucoffee with @use.repost ・・・ ***深煎りの甘さも良き☕️  ドライイチジクのような甘さが長く続き、 心地よい苦味の余韻。  大人な甘さを楽しむ一杯は 仕事後の静かな時間にすごく良い。  サンドイッチのみずみずしさが、 またコーヒーを加速させてくれます♪  皆さま、本日もお疲れ様でした☻  #タイムズクラブ  #京都珈琲  #スペシャルティコーヒー #ダイレクトトレード  #カフェタイムのある暮らし  #コーヒーのある暮らし   Have a nice day!!!(ت) _______________ ☑︎Coffeebeans @cafetime_kyoto_timesclub  インド🇮🇳アラクバレー 深煎り ✔︎生産地 / Country : India 🇮🇳 ✔︎エリア / Area : Araku Winner ✔︎品種 / Variety : S795,  ✔︎精製方法 / Process : Natural ✔︎標高 / Altitude : 900 〜1,100m]
        
    



    
        
            
            	                    [image: こんにちは！ Flavor  treeのエスプレッソ豆はホンジュラス🇭🇳ラ・フォルトゥナでご用意しています。※数量限定 ラズベリーや赤ブドウのような風味と優しい甘さとすっきりとした飲み口が特徴となっています。  昨日から暖かい日が続いてきているので、アイスアメリカーノやアイスカフェラテがおすすめです♪ エスプレッソだけではかなり濃いので、アイスアメリカーノにしてお楽しみいただければとおもいます。 ブラックで飲むのが苦手な方はアイスカフェラテにしても美味しいです！  ちょっとした休憩にぜひご利用ください。  昨日焼き上げたスイーツもございますので、当店のコーヒーと一緒にいかがでしょうか？  ご来店お待ちしています。  本日も10時から18時までお待ちしています。]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 【2024年ニカラグア🇳🇮産地訪問①】  代表の糸井がニカラグア出張に行っていました。そのときの様子を何回かに分けて投稿していきます。  ニカラグアのフィンカ リブレを訪問しました。 ホンデュラス国境近いモソンテと言う地域にあります。 2010年頃、CoEで1位になった農園です。 その時は審査会に参加していて、その生産者さんに表彰式の後お話しを伺った覚えがあります。ここは電気もない不便なところです。CoE初参加で優勝したと言われてました。 コロナ前にリブレが買いました。彼らしく、ケニヤやパナマを植えいろいろな処理方法で異なる風味を模索しています。  写真に映っているのは代表の糸井とリブレの社長のピルさんです。]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 【残りわずか！パナマ🇵🇦 レリダ農園 ゲイシャ】 ただいま当店で販売しているパナマ🇵🇦 レリダ農園 ゲイシャが残りわずかとなりました。  ベルガモット・パイナップル・マスカットのような複雑なフルーツの風味と華やかさが特徴的なコーヒーです。  レリダ農園は1917年に設立され、1924年からコーヒー栽培を始めました。毎年ベストオブパナマに入賞するなど輝かしい功績を残しています。  歴史ある名門コーヒー農園のゲイシャ種が飲めるのも残りわずかです！店頭だけでなく、オンラインショップでも販売しています♪  気になる方はお早めに！！]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 【ニカラグアのサンプル試飲会のご案内】 Flavor  tree  桂川にて、ニカラグアのニュークロップの試飲会をいたします。 色々な品種、色々な処理方法の豆11種類を試飲します。  日時 : 4月5日(金) 13:00〜  場所 : 京都府京都市南区久世高田町35-31 　　　(Flavor  tree桂川)  参加費 : 1000円(税込¥1,100)  -最寄り駅について- 阪急京都線 洛西口駅、JR 東海道線 桂川駅 車で来られる場合:イオン桂川もしく近隣のコインパーキングに停めてください。  ご興味のある方は、どなたでも参加出来ます。  お申し込みは メールyuko@cafetime-kyoto.com お電話075-932-1690(Flavor  tree桂川) インスタグラムのDMにて受け付けてます。]
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				Flavor tree

京都市南区久世高田町35-31

Tel：075-932-1690


営業時間：10:00~18:00 (ラストオーダー 17:00) 
定休日 水曜日・木曜日 
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				カフェタイム嵯峨店

京都市右京区嵯峨広沢南下馬野町 14-1-105


Tel：075-862-3686


営業時間：10:00~18:00 
定休日 水曜日・木曜日
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				カフェタイム⻲岡店

京都府⻲岡市古世町2-2-4

Tel：0771-23-0014


営業時間：10:00~18:00  
定休日 水曜日 
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